
 

 

Aperitivi 
Apéritifs 

Martini bianco, rosso oder dry  5 cl  4,00 

Sherry medium oder dry  5 cl  4,00 

Punt e Mes1  4 cl  4,00 

Cynar1  4 cl  4,00 

Campari1-Soda  0,20 l  5,50 

Campari1-Orange  0,20 l  6,50 

Prosecco di Valdobbiadene italienischer Sekt, trocken  0,10 l  4,50 

Prosecco-Aperol1  Glas  6,50 

Crodino1  0,10 l  3,50 
alkoholfreier Apéritif, pur oder mit Mineralwasser 

Sprizz  Glas 0,20 l  3,50 
Aperol

1
 mit Weißwein und Mineralwasser 

 

Antipasti 
Vorspeisen 

Carpaccio di Manzo con Parmigiano e Rucola 
Hauchdünne Scheiben vom rohen Rinderfilet 

mit Parmesanraspeln und Rucola 

11,00 Euro 

Mozzarella di Bufala con Pomodori e Basilico 
Büffelmozzarella mit Cherrytomaten und Basilikum 

9,50 Euro 

Antipasto Misto „Il Teatro“ 
Vorspeisenvariation nach Art des Hauses 

10,50 Euro 

Antipasto Misto „Il Teatro“ per due Persone 
Vorspeisenvariation nach Art des Hauses 

für 2 Personen 

18,00 Euro 



 

 

Zuppe 
Suppe 

Crema di Pomodoro 
Tomatencremesuppe 

6,00 Euro 

 

 

Insalate 
Salate 

Insalata Mista 
Gemischter Salat der Saison 

6,00 Euro 

Insalata di Rucola e Pomodori 
Rucolasalat mit Cherrytomatenund Parmesanraspeln 

8,50 Euro 

Insalata »Il Teatro« 
Gemischter Salat mit Hähnchenbruststreifen, Apfel und Nüssen 

10,50 Euro 

 

Pasta 
Nudeln 

Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncino 
mit Knoblauch, Olivenöl und Peperoncini (pikant) 

9,00 Euro 

Pennette all’Arrabbiata 
Kurze Nudeln mit pikanter Tomatensauce 

10,50 Euro 

Tagliatelle con Punte di Filetto 
Hausgemachte Bandnudeln mit Filetspitzen, Champignons und Rucola 

12,50 Euro 

Tagliatelle al Salmone 
Hausgemachte Bandnudeln mit frischem Lachs 

11,50 Euro 



 

 

Pesce 
Fisch 

Alle Fischgerichte 

werden mit Tagesbeilage serviert 

 

 

Gamberoni alla Griglia 
Riesengarnelen vom Grill 

20,50 Euro 
 

Gamberoni alla Siciliana 
Riesengarnelen nach sizilianischer Art 

mit Olivenöl, Knoblauch 

und Cherrytomaten 

21,50 Euro 

 

Luccioperca dello Chef 
Zanderfilet nach Art des Hauses 

17,50 Euro 

 

Salmone alla Griglia 
Lachsfilet vom Grill 

16,50 Euro 

 

Salmone al Pepe rosa 
Lachsfilet in rosa Pfeffersauce 

17,50 Euro 

 

 

 

  



 

 

Carne 
Fleisch 

Alle Fleischgerichte werden mit Tagesbeilage serviert 

 

Filetto di Manzo alla Griglia 
Argentinisches Filetsteak vom Grill 

22,50 Euro 

 

Filetto di Manzo al Pepe 
Argentinisches Filetsteak 

in Drei-Pfeffer-Sauce 

23,50 Euro 

 

Bistecca di Manzo alla Griglia 
Argentinisches Rumpsteak 

vom Grill 

19,50 Euro 

 

Tagliata di Manzo alla Siciliana 
Argentinisches Rumpsteak  

in Scheiben geschnitten 

nach sizilianischer Art mit Knoblauch,  

Rosmarin und Peperoncini 

20,50 Euro 

 

Saltimbocca alla Romana 
Kalbsmedaillons mit Parmaschinken 

und Salbei in Weißweinsauce 

18,50 Euro 

 

Filetto di Maiale al Calvados 
Schweinefiletmedaillons  

in Calvadossauce 

16,50 Euro 

 

Filetto di Maiale alla Senape 
Schweinefiletmedaillons 

mit Pommerysenf, 

Kapern und Feigen 

16,50 Euro 

  



 

 

Formaggi 
Käse 

Parmigiano 
Parmesankäse 

6,50 Euro 

 

Formaggi Misti 
Auswahl an italienischem Käse 

10,50 Euro 

 

Dolci 
Desserts 

 
Tiramisu 

5,50 Euro 

 

Panna Cotta 

6,00 Euro 

 

Crème Brûlée 

6,50 Euro 

 

Bevande calde 
Warme Getränke 

Kaffee Hag  Tasse  2,50 

Kaffee  Tasse  2,50 

Espresso  Tasse  2,50 

Espresso doppio Tasse  4,00 

Latte Macchiato  Glas  3,50 

Cappuccino  Tasse  3,00 

Tee verschiedene Sorten  Glas  2,50 



 

 

Bevande fredde 
Alkoholfreie Getränke 

San Pellegrino italienisches Mineralwasser  Fl. 0,25 l  2,50 

San Pellegrino  Fl. 0,75 l  5,00 

Acqua Panna stilles italienisches Mineralwasser  Fl. 0,75 l  5,00 

Coca-Cola1,2  0,20 l  2,30 

Coca-Cola Light1,2,6  0,20 l  2,30 

Fanta1,4  0,20 l  2,30 

Sprite4  0,20 l  2,30 

Spezi1,2,4  0,20 l  2,30 

Schweppes Tonic Water3  Fl. 0,20 l  2,50 

Schweppes Bitter Lemon3  Fl. 0,20 l  2,50 

Malztrunk  Fl. 0,33 l  2,50 

Apfelsaft  0,20 l  2,50 

Orangensaft  0,20 l  2,50 

Tomatensaft  0,20 l  2,50 

Saftschorle Mischgetränk  0,20 l  2,50 

 

Birre 
Bier 

Berliner Kindl Jubiläums Pilsener vom Fass  0,30 l  2,50 

Märkischer Landmann vom Fass  0,30 l  2,50 

Schöfferhofer Hefeweizen  Fl. 0,50 l  4,00 

Schöfferhofer Kristallweizen  Fl. 0,50 l  4,00 

Berliner Weisse  Fl. 0,33 l  3,00 

mit Schuss rot oder grün1 

Clausthaler extra herb  Fl. 0,33 l  2,50 

alkoholfreies Bier 



 

 

Vini aperti 
Offene sizilianische Weine 

 

rosso - rot  0,10 l  0,25 l  0,50 l 

 

Nero d'Avola I.G.T.  2,80  5,00  9,00 
dunkelrot, vollmundig, rund, 

trocken, weich im Abgang 

 

bianco - weiß  0,10 l  0,25 l  0,50 l 

 

Grillo I.G.T.  2,50  4,50  8,50 
helles Gelb mit grünen Reflexen, 

sonnengereift, fruchtig, trocken 

 

weinhaltiges Getränk: 

 

Weinschorle   0,20 l  3,50 
rot oder weiß 

 

Alcolici 
Spirituosen 

 

Malteserkreuz Aquavit  2 cl  3,00 

Russischer Wodka  2 cl  3,50 

Willliamsbirne  2 cl  4,50 

Grappa Hausmarke  2 cl  4,00 

 

Für Grappa-Liebhaber: 

Bitte fragen Sie nach unserer separaten Grappa-Karte! 

Longdrinks 
Alle Longdrinks werden mit Softdrink auf 0,20 l aufgefüllt 

Wodka-Bitter Lemon3  4 cl  6,50 

Whisky1-Cola1,2  4 cl  7,00 

Gin-Tonic3  4 cl  6,50 

Cuba Libre1,2  4 cl  6,50 

  



 

 

Whisky 
Dalwhinnie1  2 cl  8,50 

Scotch Single Malt 15 years old  

 

Brandy & Cognac 
Vecchia Romagna  2 cl  3,50 

italienischer Brandy 

Rémy Martin V.S.O.P.  2 cl  6,50 

Hennessy Fine de Cognac  2 cl  7,50 

Hennessy X.O.  2 cl  9,50 

 

Liquori e Amari 

Liköre & Bitter 

Sambuca Molinari  2 cl  3,00 

Amaretto Disaronno  2 cl  3,00 

Limoncello1  2 cl  3,00 

Ramazzotti  2 cl  3,00 

Amaro Averna  2 cl  3,00 

Fernet Branca  2 cl  3,00 

 

 

 
1) mit Farbstoff 2) koffeinhaltig       3) chininhaltig        4) mit Konservierungsstoff  

5) mit Antioxydationsmittel   6) mit Cyclamat & Aspartam, enthält eine Phenylalaninquelle 

 

 

ALLE PREISE IN EURO INKL. BEDIENUNG & MWST. 


