
 

Gala M enu  „I“ 
 
 

JacobsJacobsJacobsJacobs----M uscheln  m it M angoM uscheln  m it M angoM uscheln  m it M angoM uscheln  m it M ango    
auf Rote B ete - Carpaccio 

 

H ausgemachte Tagliolin i m it TrüffelnH ausgemachte Tagliolin i m it TrüffelnH ausgemachte Tagliolin i m it TrüffelnH ausgemachte Tagliolin i m it Trüffeln     
 

W olfsbarschW olfsbarschW olfsbarschW olfsbarsch ----F ilet in  SafransauceF ilet in  SafransauceF ilet in  SafransauceF ilet in  Safransauce    
 

Zitronen SorbettoZ itronen SorbettoZ itronen SorbettoZ itronen Sorbetto     
    

Filetto “Rossini”F iletto “Rossini”F iletto “Rossini”F iletto “Rossini”     
Gänsestopfleber –  Trüffel 

 

Tortina al cioccolato Tortina al cioccolato Tortina al cioccolato Tortina al cioccolato     
auf frischer Vanillesauce 

    
    

Pro Person 79,50 € 
 

***** 



 

Gala M enu  „II“ 
 
 

Cocktail vomCocktail vomCocktail vomCocktail vom     frischen kanadischenfrischen kanadischenfrischen kanadischenfrischen kanadischen     H ummerH ummerH ummerH ummer    
 

FrischesF rischesF rischesF risches    Schw ertfischSchw ertfischSchw ertfischSchw ertfisch ----F ilet F ilet F ilet F ilet     
auf Büffelmozzarella und Tomaten m it Basilikum -Pesto  

und altem  Balsam ico 

    
BabyBabyBabyBaby----Steinbuttfilet nach sizilianischer A rtSteinbuttfilet nach sizilianischer A rtSteinbuttfilet nach sizilianischer A rtSteinbuttfilet nach sizilianischer A rt    

 

H imbeeren H imbeeren H imbeeren H imbeeren SorbettoSorbettoSorbettoSorbetto     
    

AuAuAuAussssgelöste W acgelöste W acgelöste W acgelöste W achteln  hteln  hteln  hteln      
gefüllt m it San D aniele –  Schinken in  
Portw ein-Sauce m it frischen Feigen   

 

M ille FoglieM ille FoglieM ille FoglieM ille Foglie         
H ausgemachter B lätterteig  

auf italien ischer Edelcrem e gefüllt m it W aldbeeren   
    
    

Pro Person 85,50 € 
 

***** 
 


