Gala-Buffet

Vorspeisen
Gebeizter Wildlachs auf Salat-Variation
Parmigiana (ital. Auberginen-Auflauf)
Meeresfriichtesalat
Roastbeef (rosa) mit Basilikum-Pesto und Pecorino
Rinder-Carpaccio
Mariniertes und gegrilltes mediterranes Gemiise
Parmaschinken mit Melone
Caprisalat (Tomaten, Mozzarella, Basilikum)

Vitello Tonnato auf Rucolasalat
(Kalbfleisch mit Kapern in Thunfischsauce)

Auswahl an italienischer Salami und Tiroler SchinKenspeck

Italienische Kdsevariation mit Feigensenf und Weintrauben

Suppe

Suppen nach Saison

Hauptgerichte
Hausgemachte Tortellone in Tomatensauce mit Mozzarella
Ossobuco (Scheiben von der Kalbshaxe mit frischen Krdutern
im Ofen geschmort) mit Safran-Reis
Wolfsbarsch-Filet im Weifwein-Sauce und Cherry-Tomaten
dazu Kartoffeln und Gemiise der Saison

Desserts
Hausgemachte Profiteroles

Creme briileé
Exotischer Obstsalat

Pro Person 59,00 €



